
Menu Grupos

Opcion A

Centro de mesa cada 4 personas

Choco cheesecake

Torrija caramelizada con helado de leche merengada

POSTRE
Centro de mesa cada 4 personas

30€

Agua, refrescos, cerveza y vino de la casa
(Tinto: Azpilicueta Crianza D.O Rioja / Blanco: Tarsus Verdejo D.O Rueda)  

MINIMO 
8 PERSONAS

Croqueta de jamón
(1ud/pers)

Hojaldre de pimiento y anchoa del Cantábrico “00”
(1ud/pers)

Ensaladilla rusa con ventresca
Homenaje Bar H (Madrid)

Calamar de playa andaluza con nuestro alioli de membrillo

Patatas Bravas ‘La Mar de Flaca’

Titaina del Cabanyal con huevo frito

IVA INCLUIDO
INCLUYE: CAFÉ, PAN, ACEITUNAS Y CACAOS

Agua, refrescos, cerveza y vino de la casa
(Tinto: Azpilicueta Crianza D.O Rioja / Blanco: Tarsus Verdejo D.O Rueda)  

ENTRANTES

 BARRA LIBRE: +10€ / POR PERSONA 



Agua, refrescos, cerveza y vino de la casa
(Tinto: Azpilicueta Crianza D.O Rioja / Blanco: Tarsus Verdejo D.O Rueda)  

Menu Grupos

Opcion b

Centro de mesa cada 4 personas

Torrija caramelizada con helado de leche merengada

POSTRE
Centro de mesa cada 4 personas

35€

Agua, refrescos, cerveza y vino de la casa
(Tinto: Azpilicueta Crianza D.O Rioja / Blanco: Tarsus Verdejo D.O Rueda)  

MINIMO 
8 PERSONAS

Croqueta de jamón
(1ud/pers)

Marinera de anchoa del Cantábrico “00”
(1ud/pers)

Calamar de playa andaluza con nuestro alioli de membrillo

Huevos rotos con gambas estilo Formentera

IVA INCLUIDO
INCLUYE: CAFÉ, PAN, ACEITUNAS Y CACAOS

 BARRA LIBRE: +10€ / POR PERSONA 

ENTRANTES

PRINCIPAL

Chuletón premium selección especial 
(madurado 30 días)

Centro de mesa cada 2 personas

Agua, refrescos, cerveza y vino de la casa
(Tinto: Azpilicueta Crianza D.O Rioja / Blanco: Tarsus Verdejo D.O Rueda)  



Agua, refrescos, cerveza y vino de la casa
(Tinto: Azpilicueta Crianza D.O Rioja / Blanco: Tarsus Verdejo D.O Rueda)  

Menu Grupos

Opcion b

Centro de mesa cada 4 personas

Choco CheeseCake

POSTRE

35€

Agua, refrescos, cerveza y vino de la casa
(Tinto: Azpilicueta Crianza D.O Rioja / Blanco: Tarsus Verdejo D.O Rueda)  

MINIMO 
8 PERSONAS
*SIN GLUTEN

Gilda de Boquerón
(1ud/pers)

Marinera en “Bol” con anchoa del Cantábrico “00”
(1ud/pers)

Calamar de playa a la plancha

Huevos rotos con gambas estilo Formentera

IVA INCLUIDO
INCLUYE: CAFÉ, PAN, ACEITUNAS Y CACAOS

 BARRA LIBRE: +10€ / POR PERSONA 

ENTRANTES

PRINCIPAL

Chuletón premium selección especial 
(madurado 30 días)

Centro de mesa cada 2 personas


